
2025年お正月のご案内

受注締切日12/3(火) 納品開始日12/23(月)～

デザート
和菓子

①
冷凍 冷凍

荷姿：27g×10 荷姿：30g×10

冷凍 冷凍

荷姿：30g×10 荷姿：210ｇ

冷凍 冷凍

荷姿：35g×10 荷姿：25g×10

冷凍 冷凍

荷姿：35g×10 荷姿：各種35g×10

常温 冷凍

荷姿：50ｇ 荷姿：70g×40

林兼　鯛の幸（たいのさち） 林兼　わたようかん　陽だまり

赤色に染めた白餡の練切を鯛の形に仕上げました。 メレンゲを優しく固めた口どけの良い和菓子です。

仙波　上用饅頭　干支 仙波　練り切り　寿

「巳」が刻印された上用饅頭です。 寿をかたどった練り切りです。

本葛使用の「こごり（ゼリー状の和菓子）」と白餡を使用。 富士山をイメージしたゼリーです。お正月に。

仙波　雪見うさぎ饅頭 仙波　上用饅頭　紅　・　白

うさぎに見立てた上用饅頭です。 新年のお祝いにぴったりな紅白の上用饅頭です。

林兼　十二支まんじゅう(巳） 林兼　祝い華（いわいばな）

「巳」のスタンプとピンクの着色を施した和菓子です。 くるっと巻いた紅白の練切に梅形の羊羹を飾った和菓子です。

全病食 葛こごり　柚子 トーニチ　富士山ゼリー
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